Exmo, Sre Dre J. C. Bello Lisboa 003
- ', D, Director da Escola Superior de Agricultura
e Veterinzsriz do Estasdo de Minas Ceraes, = Vigosa.

Terho o prazer de passar 45 voseas mzos 0 presente relsto=
ric referente as occurrencias mais dimportantes verificsadse na Uzina e dins~
trucgao sobre lacticinios,

Durente o anno de 1234 lecionel sobre os esepuintes cursoe.
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No segundo eeme¢stre foi organizade psra os alumnos do M8,

jue tiveram curso da lecticinios no primeiro semestre, um curso M4,1 meis

1

adiantado sobre bactericlogls de lseticinios e fabricagac de caseina a, la-

32, - Nae reunidee gerais tratel dos seguintes ascumptos:-

5

~ociedades cooperativas de lacticinioce e como foi formada & primeira coo=-
perativa de lacticiniocs na Dinamarcs, e "que & preferiwel para o consumo
leite crfi ou leite pasteurizado.

492, Durante a semams doe fazzendeiros tratei da fabri-
ca;go da menteiga, queijes tipos"Prats e Gouda™ ¢ da fabriczg§c e enyregé 1
do fermento lactico selleccionado, O FProfessor Jacob Folacow tratou dss
apalyses simples do leite. O Srs Geraldo Vidigal ds "Pasteurizagao do

leite". A freguencia doe fazendeiros durante o cursgo foi 168,

Os fazendeiros estavem ‘maie interecssades ns fdbriCFﬂ'o dos

> - queijos e fermento lacticé, emguantc os cursos de fabricacac da”ﬁﬁﬁ%eiga =
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Respondi durante o anno s treis cartae dande informagdes

an T MU

sobre 1)~ A fabricgdo do queijo tipo "ereme suisso", 20)-Fermento lecticos

30) - "Cura do® queijos tipo Prata".

S2. Ug melhorementos no departamento de lzcticinios

durante o annc foram poucoss Na leiteria houve pouca altera;%o devido zo

interesece da escola na construcgaoc de ums leiteria moderna. A desnsta~
deira por manual fol modificsda de tal modo, que sgora & accionads pelo
meemo motor que o pasteurizador. Isso da um movimento mais uniforme &
desnztadeira e por isto deixa menos gordura no leite desnatado.

Froduzimos bastante gueijos durante o anno; tiveram boa &
saida, Frocuramos um tipo uniforme especial pares & escols, mas devido a
instalagao pouco suficiente e ac mfu estado do leite temoe perdidos uma
porcentagen elevada doe queijos fabricados. Fara melhorar a praduéq&u téa;
mos feito experiencias com Ca Cly, que numa quantidade de 30 grames por
1C0 litroe de leite tem dado ume coagulagzo meis rapida e uma macca mais
uniforme e mais elastica. Tenos tembem feito experiencize com & peeteuri-i
zagao baixa do leite psra gqueijoe. BEetas experienciss contirnuarso no an-
no virdouro, porgue pelos resultados obtidos este anno, zcho cue € o uni-
¢o meic pare e obter, na escols, uma producgac de queijo de typo unifor- ﬂ
me e de optima qualidade. Trabalhamos sempre com fermentc lactico eele-

clonado. Aranjanos vasilhames e Utensilics de aluminio psra o seu trata=

£

mento, embora multc cares, melhora bastsnte o tempo gue o podemos guardar
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asglm tem se aclimatisado melhor. Por duas vezes experimentamos com- a
prar creme dos fazendeiros distantee. Devido @o pessimo estsdo, gue o
creme chega & uzins sé tenho obtide mau resultado decte creme. 4 pri=- Sl
melra vez ful forgado £ inutilizar 45 quilos de msnteiga, que logo depois :
da fabricagao ficou rangosa. Experimentei melhorar a manteiga derretendo=
-
2 em agua ou leite desmatado, més sem resultado e para nao prejudicar o
bom nome da producgao ds Escola, ful forgado a inutilizar ecetz manteiga. _
Este creme sempre chegou squi muito acido e fermentsdo até
coagnlado, de meneira que, & manteiga ficaves cheia de particulas brarcas |

de cecelna. Devido ao mau estado do creme guiz deminuir.c sfeu [rego, més -

os fazendeiros o acheram muito baixo, e mandaram psrs outrzs uzinas me-
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nos escrupulosas.
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Arranjamoe lates de 6 guilos pers a menteiza, As cores ~
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- s& meenias, que nae latinhge de 500. e 250 gramss, pars obter um’

e o

uniforrie de producgao. Betas latas encontram bds collocacao. Pgﬁ& é'ﬁﬁkif

da do leite e manteiga’na cidsde o exelenticcimo Director da Eeeola=eqm;4ﬂf

= - prou em Bello H‘o_rizante um carro, proprio para o fim. Com a venda do '1'e:'_i-_

% te e'ﬁanteiga na ciisde temos muitas difficuldades pelos decscuidos dos cars
roceiros. PFor isto vamos agora estabelecer o seu ordensdo de accordo com .

L . & quantidade ds 1éite e manteiga vendides na cidade, de modo que fica in-
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‘ageado em obter nova fregueeia. Temoe tido ss mesmss difficuldades

1y

. com a maguinz para gele, que nos annos anteriores: falta de forgs electri=

ca € e difficuldades em arranjar mschinistas proprios,

Por isgo a producgso do gelo durante o anno tem sido muite -
irregulzr e pequens, mae 2 respeito da preducgéoc de frio para z leiteria
ella tem a maior importencis, melhorsmdo a producc¢zo du manteiga e queijoy.

Para a leiteria ficer independente dos outros motores ele—

etricoe da Escols, talvez seja conveniente arranjar um transformador para

& leiteria. lNeesmo ficando cara & sua aquisigao, prode dar bom resultado, 1

porque serf possivel trzbalhar o-dia inteiro ‘e naoc de noite, naoc precican=~
-t

do portanto um mszchinista especial., Para o laborstorio de lacticiniocs a=
precentel deszenhog pera as mesas da parte quimicer e bacteriologica.

O soalho ladrilhado € oe encsnamentos foram feitos; de ma=-
peira, gue &b falta a obra de madeira.

62; Durante: o arno 1934 tomel perte em treis excurgoes . :

Dia 14 de Junhoe fu; chanﬁdo & Guarany E,F.Leoroldina, par;‘:
melhorar & producgzo da manteiza. Acompanhou-me o alummo Geraldo Vidigal.

Foi febricada manteiga; do creme, gue vem de fora.

0 machinismo era muito insufieiente. Nso haviz lsborstoric

nerhum para analysar creme ou maenteiga. Manteiga feita de creme bom e cre-i
me ruim era misturada, de maneira, que a manteiga tods saia com méu gosto

" @ pouca conservagao., O estade hygienico era bom. Junto com os profeccores:

Lr, Diogo Mello e Geraldo Cazrneiro e o alummo Frode lMadsen ful para Tdam ¥

nhandu para & prémeira "Semana Ruralieta™. Fiz la treiz discursos sobreg
manteiga, queijo esfermentc lactico. De © até 12 de Novembre fiz uma ex-

curgac sobre lacticinice parz Juiz de Féra, Palmyra (Santos Dumont) e Leo~|
poldina. Tomaram parte § alumnoe de cureso M4, Vieitamos as uzinae de la=- ‘I

cticinios maie importantes destes logaress

72. 0s trzbalhos cientificos foram Ppoucos, devido ab_graﬁ--:
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- de tempo, que tomearam as preparagaee para as aulas e devido*EEEZiteria
ter ficado sem encarregado, de mareira que fui forgado a tomar parte dos
trabalhoe diarics da Uzina., Pesquisas feitas sobre fabricagio do queijo
" J& tratei no ponto 5.
Fizemos durante ¢ anno 1934, 1105 analyses de gordura para
& pegularidade do pagamento do leite dos fornecédores. Foram feitas cer=
ca de 700 analyses de acidez do leite, cerca de 60 analyses de agua na
manteiga e 5 analyses de 5ordura'no queijo.
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